
HISTÓRIA

Situada no Alentejo, no concelho de Elvas, na freguesia da 
Terrugem, em plena sub-região de Borba, fica a Quinta da Terrugem, 
uma das marcas mais afamadas dos vinhos Alentejanos.                                                                                                                                    
Adquirida em 1991, foi-se aumentado a área de implantação de vinha com as 
castas Alicante Bouschet, Aragonez, Trincadeira e Cabernet Sauvignon.

PERFIL

As vinhas plantadas há duas décadas em solos argilo-calcários de 
barro vermelho encontram as condições ideais para se produzir uvas 
de excepcional qualidade. As castas são vindimadas em separado, 
primeiro o Aragonez no inicio de Setembro, depois  a Trincadeira e 
no final de Setembro colhe-se o Cabernet Sauvignon. A fermentação 
alcoólica ocorreu em lagares de inox com controlo de temperatura 
durante uma semana, ao qual se seguiu um período de maceração 
pós fermentativa que se prolongou por mais 15 dias. Após este 
período o vinho estagiou durante doze meses em barricas usadas  de 
carvalho francês. No final do estágio foi feito lote final do vinho a que 
se seguiu o engarrafamento e o estágio em garrafa que se prolongou 
por mais de 6 meses.   

NOTAS DE PROVA

Cor granada escuro, aroma a frutos silvestres cristalizados com notas 
de especiarias e mentolado, fruto do estágio em barricas usadas de 
carvalho francês. Na boca mostra-se muito frutado com sabor a frutos 
silvestres  e natas, num conjunto muito harmonioso e elegante. 

ANÁLISES 

ÁLCOOL (%VOL.): 14,5	
ACIDEZ TOTAL (g/l AT): 5,7	
PH: 3,61
SO2: 112
AÇÚCAR TOTAL GLUC/FRUT. (G/L): 1,1
ALERGÉNIOS: CONTEM SULFITOS

GASTRONOMIA

Acompanha na perfeição carnes de porco e borrego, no tacho ou no 
forno e queijos alentejanos amanteigados.
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Caixa 6uni. 
Peso da Caixa: 8,14 kg
Dimensões 0.242 x 0.164 x 0.324 m
Volume: 0,013 m3

Rui Vieira

Aragonez (45%); 
Trincadeira (35%);  
Cabernet Sauvignon (20%).

12 meses em barricas de carvalho 
francês

75cl

14,5
%vol 16ºC - 18ºC

Argilo-calcários


