BACALHOA MOSCATEL DE SETUBAL
VINHO GENEROSO 2017
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HISTORIA

Pretendiamos, animados pela mesma filosofia que levou a criagao do JP Branco
e Tinto, que o Bacalh6a Moscatel de Setubal, fosse um produto mais acessivel
ao consumidor. A ideia era a de “democratizar” o Moscatel de Setubal, vinho
que como outros vinhos generosos (Vinho do Porto ou Madeira) tém uma certa
conotagao elitista e de consumo circunstancial.

BACALHOA —  ALIANCA

Rua do Comércio, 444
Apartado 6
3781-908 Sangalhos

Estrada Nacional 10,
Vila Nogueira de Azeitao
2925-901 Azeitdo

PERFIL

Produzido 100% com a casta Moscatel de Setubal de vinhas desta
Denominacao de Origem, maioritariamente localizadas na serra da
Arrabida, viradas a norte. Esta localizagao, protegida pela serra, dos
ventos quentes do sul, confere maturagdes muito lentas, originando
uvas moscatel de settibal com muito boa acidez natural e fortes
aromas frutados. Apds uma curta fermentagao, parada por a adigao
de aguardente vinica seleccionada, e de um periodo de maceragao
pés-fermentativa das peliculas com o vinho durante o Inverno
seguinte a vindima, segue-se um estagio de 1 ano em meias pipas de
carvalho usadas.

NOTAS DE PROVA

Este Moscatel de Setubal tem um estilo jovem e frutado, com cor

de topazio, aromas e sabores intensos a moscatel, flor de laranjeira,
citrinos, casca de laranja, frutas cristalizadas, cha e passas; na boca
é encorpado, o aroma é intenso e realgado sendo conjugado com
sensacgoOes de amargo doce, tendo um final muito longo e persistente.

ANALISES | SOLO

ALCOOL (%VOL.): 17,0

ACIDEZ TOTAL (g/ AT): 5,7

PH: 3,45

S0, 140

AGUCAR TOTAL GLUC/FRUT. (G/L): 164,5
SOLO: Argilo-calcario

GASTRONOMIA

0 Bacalh6a Moscatel de Setubal é largamente consumido na regido
e o seu estilo, jovem e frutado, sugestionou o consumidor a bebé-lo
em variadas circunstancias: fresco com uma casca de limao, como
aperitivo, a acompanhar sobremesas confeccionadas com chocolate
preto ou simplesmente como digestivo, com um bom café.
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