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VINHA DO PINHEIRO RAMUDO
Peninsula de Setibal
2019

PORTUGAL

HISTORIA

Nos anos 90, a empresa foi pioneira na introdugao na Peninsula de Setubal de
novas castas de diferentes origens. Com estas novas plantagdes planeou-se
igualmente a criagdo de vinhos de uma Unica casta. Uma das escolhidas foi

a Syrah, a variedade dos famosos vinhos da “Cote du Rhone” que foi plantada
nas nossas vinhas Carrasqueira, Pinheiro Ramudo e Tat4, na zona do Poceirao
(Palmela). Os seus terrenos pobres arenosos e as fortes oscilagoes de
temperatura diaria e anual favorecem a obtengao de vinhos complexos e com
personalidade. O primeiro vinho 100% Syrah nasceu na colheita de 1999.
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PERFIL

Neste ano de 2019, seleccionamos as uvas da vinha do Pinheiro
Ramudo, vindimadas na primeira semana de Outubro. A vinificagao
classica de tintos de guarda seguiu-se um estégio durante 16
meses em barricas de carvalho francés. O perfil do 2019, ano
normal e durante o periodo de maturagao com temperaturas
moderadas e grandes amplitudes térmicas diurno-no cturnas,
permitiu uma maturagao perfeita resultando num perfil encorpado e
aromaticamente exuberante, com uma surpreendente boa acidez e
uma estrutura suportada por taninos suaves tao caracteristicos dos
Syrah’s das areias do Poceirao.

NOTAS DE PROVA

De cor vermelha muito profunda, apresenta aromas intensos
dominados por notas de fruta, como a compota de ameixa, ginja e
especiarias. Na boca é denso, envolvente, com acidez bem marcada,
estruturado e persistente.

ANALISES

ALCOOL (%VOL.): 14,5

ACIDEZ TOTAL (g/l AT): 6,3

PH: 3,46

$0, 120

ACUCAR TOTAL GLUC/FRUT. (G/L): 0,9
Aler génios: Contém Sulfitos

GASTRONOMIA

Acompanha bem com pratos de carne, caga e queijos fortes.
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