
HISTÓRIA

A Aliança Vinhos de Portugal orgulha-se de possuir uma coleção de aguardentes 
únicas e de reconhecimento internacional nas suas caves. 

A Antiquíssima Reserva é um dos bons exemplos desta coleção que reúne o 
saber e a tradição da nossa companhia em cada garrafa.

PERFIL

De cor dourada, a Aguardente Antiquíssima Reserva estagiou 6 anos 
em barricas de carvalho português, francês e americano.

NOTAS DE PROVA

Aroma intenso valorizado pela suavidade das notas de madeira onde 
estagiou. No paladar revela-se aromático e aveludado, com um final 
longo e envolvente.

ANÁLISES 

ÁLCOOL (%VOL.): 40,0  
ACIDEZ TOTAL (g/L AT): N/A 
PH: N/A
SO2 (mg/L): N/A
AÇÚCAR TOTAL GLUC/FRUT. (g/L): N/A

ALERGÉNIOS: N/A

GASTRONOMIA

Ideal para beber como digestivo.

PRÉMIOS E DISTINÇÕES

International Spirits Awards – Silver (2017)

Caixa 4uni. 
Peso da Caixa: 8,14 kg
Dimensões 0,371 x 0,250 x 0,305 m
Volume: 0,028 m3

Francisco Antunes

N/A

6 anos em barricas de carvalho 
português, francês e americano

70cl

40
%vol 20ºC

ANTIQUÍSSIMA RESERVA 
AGUARDENTE VÍNICA VELHA
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