ALIANCA GRANDE RESERVA BRUTO
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Dimensodes 0,325 x 0,105 x 0,315 m
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4
\

-? Francisco Antunes

AL TAN C A
GRANDF‘f RES;R\’/

BRUTO 2016
r—

HISTORIA

Fundada em 1927, em Sangalhos, na Bairrada, a Alianga esteve desde sempre
associada a produgao de espumantes de qualidade superior. Com o Alianca
Grande Reserva, nascido na colheita de 2004, pretendeu-se dignificar esta
histéria impar com um espumante de primeira linha e de estagio bastante
prolongado. Um objectivo plenamente alcangado.

BACALHOA —  ALIANCA

Estrada Nacional 10,
Vila Nogueira de Azeitao
2925-901 Azeitdo

Rua do Comércio, 444
Apartado 6
3781-908 Sangalhos

PERFIL

Produzido a partir da mais emblematica variedade da Bairrada,

a tinta Baga, e da mais notavel casta branca de origem francesa,

a Chardonnay. A Baga traz a este espumante a estrutura e a
persisténcia e a Chardonnay contribui com a complexidade e requinte
de aromas e sabores.

0 estagio pré engarrafamento e os 39 meses sur lies harmonizaram
este conjunto que, sobre tudo, pretende ser uma referéncia ndo s6 nos
espumantes DOC Bairrada mas a nivel Nacional.

NOTAS DE PROVA

Cor amarelo palido. Mostra uma fruta branca muito delicada e
elegante, apontamentos com suaves nuances amanteigadas e

de tosta oriundos do estagio prolongado. A bolha é finissima,
desfazendo-se na boca, o corpo cheio, num equilibrio acido perfeito,
com um resultado amplo, requintado, cheio de classe.

ANALISES

ALCOOL (%VOL.): 12,6

ACIDEZ TOTAL (g/L AT): 5,0

PH: 3,10

S0, 65

AGUCAR TOTAL GLUC/FRUT. (g/L): 0,6
ALERGENEOS: Contém Sulfitos

GASTRONOMIA

Apreciando-se a solo, como requintado espumante que é, acompanha
muito bem iguarias delicadas, como ostras, salmao fumado, ou peixes
magros com molho de manteiga.
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