JP AZEITAO
BRANCO 2021

BACALHOA

REGIONAL PENINSULA DE SETUBAL
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Peso da Caixa: 7,13 kg
Dimensoes 0,225 x 0,153 x 0,324 m
Volume: 0,011 m3
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HISTORIA

Num pais de sol como Portugal, com cerca de 800 km de costa e praia, com um
mar azul batido e de 4gua fria, onde é pescado o melhor peixe da Europa, tinha
que se inventar um vinho branco que estivesse em perfeita sintonia com esta
“Arte de Viver”. Numa época, em que 0s vinhos brancos portugueses eram ainda
bastante vivos, frutados e refrescantes, impunha-se criar um vinho de muita
apeténcia, fresco, leve e ultra moderno e no qual sobressaissem naturalmente as
notas florais e frutadas. JP Branco serd o vinho que marcou a viragem da histéria
da Bacalhoéa Vinhos de Portugal. Foi um rapido sucesso de vendas tendo em trés
anos ultrapassado os 3 milhdes de garrafas vendidas.

BACALHOA —  ALIANCA

Rua do Comércio, 444
Apartado 6
3781-908 Sangalhos

Estrada Nacional 10,
Vila Nogueira de Azeitao
2925-901 Azeitdo

PERFIL

Produzido a partir das duas principais castas brancas da Peninsula de
Setubal, o Moscatel de Settbal (60%) e o Ferndo Pires (40%).

0 Ferndo Pires foi vindimado ainda em Agosto, tendo o Moscatel de
Setubal sido colhido em meados de Setembro. Estas duas castas
foram vinificadas separadamente, usando-se métodos suaves

na prensagem, fermentagdes a baixas temperaturas visando a
conservagao dos aromas primarios da uva. Em Novembro de 2021, os
vinhos varietais foram entao loteados, contribuindo os de Moscatel
de Setubal nas caracteristicas florais e frescura do lote final, sendo

os de Fernéo Pires responsavel por uma estrutura e aromas de frutas
amarelas.

NOTAS DE PROVA

De cor citrina, o JP Azeitdo Branco 2021 apresenta-se com um aroma
muito floral e frutado, com notas de flor de laranjeira, anands e
citrinos; na boca estas sensagdes sdo realcadas e completadas por
uma acidez bem presente e uma estrutura elegante, dando um final
fresco, longo e persistente. Estas caracteristicas aconselham que seja
servido muito fresco 8°C.

ANALISES

ALCOOL (%VOL.): 12,50
ACIDEZ TOTAL (g/l AT): 5,61
PH: 3,45

s0,110

AGUCAR TOTAL GLUC/FRUT. (G/L): 0,80
Alergénios: Contém Sulfitos

GASTRONOMIA

E um bom acompanhante de peixes grelhados, saladas ou com
aperitivos.

PREMIOS E DISTINGOES

- Mundus Vini Spring Tasting 2021 - Medalha de OURO
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