
HISTÓRIA
A Quinta da Terrugem fica situada no concelho de Elvas, na freguesia de
Terrugem, em plena sub-região de Borba. Famosa pelos vinhos aqui produzidos,
foi adquirida em 1991. Desde então aumentou-se a àrea de implantação de vinha
com as castas Alicante Bouschet, Aragonez, Trincadeira, Cabernet Sauvignon e
Syrah.

PERFIL
Vinha plantada a quase 400 metros de altitude com orientação
nordeste sudoeste em declive suave, sobre solo de argila vermelha
sobre xisto, beneficia do clima mediterranico para se produzirem 
uvas de excepcional qualidade que originam vinhos estruturados com
grande potencial. As castas são vindimadas em separado, primeiro 
o Aragonez no inicio de Setembro, depois a Trincadeira e no final de
Setembro o Alicante Bouschet. A fermentação alcoólica ocorreu em
lagares de inox com controlo de temperatura durante uma semana, 
ao qual se seguiu um período de maceração pós fermentativa que 
se prolongou por mais 15 dias. Após este período o vinho estagiou
durante doze meses em barricas usadas de carvalho francês.
No final do estágio foi feito o lote final do vinho a que se seguiu o
engarrafamento e o estágio em garrafa que se prolongou por mais de 
6 meses. 

ANÁLISES 
ÁLCOOL (%VOL.):

ACIDEZ TOTAL (g/l AT): 5,7
PH: 3,60

SO 992: 

AÇÚCAR TOTAL GLUC/FRUT. (G/L): 

ALERGÉNIOS: CONTEM SULFITOS

GASTRONOMIA
Acompanha na perfeição carnes de porco e borrego, no tacho ou no
forno, pratos com massas e queijos de pasta mole.

NOTAS DE PROVA
Cor granada, aroma e sabores lembram frutos silvestres, especiarias,
cacau e ligeiras notas de tosta provenientes do estágio em barricas, já
usadas, de Carvalho Francês. Harmonioso e muito agradável com
taninos dóceis mas presentes na boca, mostra-se firme e salivante.
Final muito agradável e prolongado a pedir nova prova. 
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